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Vielen Dank, dass Sie unsere Gaste sind!
Als Familienbetrieb ist es fUr uns eine Herzensangelegenheit unsere Weine, unsere Speisen
und unser Haus mit Ihnen zu teilen. Es ist fur uns das grof3te Glick, wenn Sie das Ambiente
und die Gaumenfreuden genauso geniel3en kdnnen wie wir!

Wir sind stets bestrebt unsere Weine und unsere Speisen naturlich zu halten. Dabei
verzichten wir so gut es geht auf Zusatzstoffe und richten unsere Karte, besonders die
wechselnden Specials, gerne saisonal aus. Wichtig ist uns aulRerdem, das Menschen mit
Unvertraglichkeiten, oder speziellen Ernahrungsweisen jederzeit etwas entsprechendes auf
der Karte finden kénnen.

Moglichst lokal einzukaufen ist fur uns dabei selbstverstandlich. Dazu stltzen wir uns

unter Anderem auf folgende Partner, die mit der Qualitat Ihrer Produkte einen grol3en
Anteil am Geschmack unserer Speisen haben:

EssigKULTUR

B &

Herbert Budweg

DER KLEINE e

Naturkost
Oase

MACHS IJIR WORZIG so nah, so gut, so bio

Wir sind stets auf der Suche nach Wegen um uns zu verbessern und freuen uns auch tber
nette Worte zu lhrer Erfahrung bei uns. Aus diesem Grund mdéchten wir Sie bitten sich kurz
die Zeit zu nehmen und uns bei GOOGLE zu bewerten. Einfach den QR-Code scannen:



Unsere Specials

Fetzisch Zitron’
AUS DER ART - ,Fetzig” Riesling Secco™ mit Limoncello

Glas 0,2|
5,50 €

Kir Moselle

Secco Rosé mit einem Schuld rotem Weinbergspfirsichlikor

Glas 0,2l
5,50 €

Pimp my Saft
Roter Traubensaft mit Tonic Water und Minzblatt

Glas 0,2l
3,50 €

Tagessuppe

mit rustikalem Brot

Portion

5,50 €

Traubenlese

Flammkuchen mit Trauben, Feta, rote Zwiebeln & Bresola

Flammkuchen
13,50 €

auch veggie oder vegan moglich

Alle Flammkuchen werden mit Creme Fraiche® und Kase® serviert. Auf Wunsch
verwenden wir gerne laktosefreie / vegane Creme Fraichef, oder einen glutenfreien Boden (+1,00 €).

Feige Ziege

Flammkuchen mit Feigen, roten Zwiebeln, Ziegenkase, Walnussen & Honig

Flammkuchen

13,50 €
mit LachsP (+ 2,00 €)

mit Speck'3(+ 1,00 €)

Alle Flammkuchen werden mit Creme Fraiche® und Kase® serviert. Auf Wunsch
verwenden wir gerne laktosefreie / vegane Creme Fraichef, oder einen glutenfreien Boden (+1,00 €).

Alle unsere Weine enthalten Sulfite.
Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.
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¥  WeiRweine @

Glas 0,11 Fl. 1,01
Nr.1 Schoppen trocken 1,90 € 11,00 €
Nr.2 Schoppen halbtrocken 1,90 € 11,00 €
Nr.3 Schoppen lieblich 1,90 € 11,00 €
Glas 0,2l
Weinschorle 2,90 €
trocken, halbtrocken oder lieblich
Glas 0,11 FI. 0,75l
Nr.4 2021 Blanc de Noir 2,40 € 12,50 €
trocken
Nr.5 2021 Chardonnay 2,30 € 12,00 €
trocken
Nr.6 2021 Grauburgunder 2,40 € 12,50 €
Nr.8 2021 Kerner 2,40 € 12,50 €
edelsuf
Nr.9 2021 ,Dit & Dat" 2,40 € 12,50 €
Gelber Muskateller feinherb
Nr. 10 2021 Riesling ,Moonlight” 2,40 € 12,50 €
edelsuR
Nr. 11 2020 Riesling ,Grauschiefer” 2,30 € 12,00 €
Zwischen trocken und halbtrocken
Nr. 12 2021 Riesling ,Alte Reben” 2,40 € 12,00 €

feinherb

.13 2019 Riesling , Extrem”

trocken

. 14 2021 Riesling ,Premium*

. 24 2019 Riesling ,Alte Reben”
feinherb

Alle unsere Weine enthalten Sulfite.
Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.




Nr. ADA1 2018 ,Debitartig"

WeiBwein-Cuvée aus Riesling und Kernef§ &
trocken d.

Nr. ADAS

Riesling Secco

2020 ,Fetzigg

Nr. ADA7 2020, UnbesCil

Riesling Kabinett
trocken

Von jeder verkauften
Flasche AUS DER ART
gehen 10% an die :

pCORE
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FOUNDATION
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Nr. 15 2021 Edition Rosé
feinherb

Nr. 27 2020 Edition Rosé
feinherb

—

v

Nr. 16 2020 ,Sweet Noblesse” Regent
lieblich

Nr. 17 2018 ,Noblesse” Regent
trocken

Nr. 18 Cuvée Z
feinherb

Nr. 19 Cuvée Z

trocken

Nr. 21 2018 Spatburgunder ,Barrique”

18 Monate im Barriquefass gereift

Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.
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Alle unsere Weine enthalten Sulfite.

Glas 0,11

2,00€

Glas 0,11
2,40 €

2,20€

2,40 €

2,40 €

FI. 0,751

11,50 €

12,50 €

1250 €

Fl. 0,75l
12,50 €

11,50 €

12,50 €

12,50 €




® Secco ¥

Secco Rosé 2,40 € 12,50 €
,Prickelnde Leidenschaft”

—

¥  Weinprobe @{

Weinprobe 13,00 €
5 Proben (ca. 0,051) nach Wahl, oder nach Empfehlung. Dazu ein Glas Wasser 0,2|

Spirituosen
Glas 0,02l
~Winzerschluck” 2,00 €
Feiner Rotwein-Hefebrand 40% vol.
Grappa 2,00€
Alter Trester aus dem Holzfass 40% vol.
Peache Rouge 2,00 €
Roter Weinbergspfirsichlikor 18% vol.
Alkoholfreie Getranke
Glas 0,2l Fl. 0,70l
Roter Traubensaft? 2,50 € 8,00 €
Premium-Direktsaft
Traubensaftschorle? 2,50 €
Glas. 0,2l Fl. 0,75l
Traben-Trarbacher Felsenwasser 1,80 € 4,00 €
leicht perlig
Fl. 0,33l
Fritz Cola%® 2,50 €
Fritz Limo?%37 2,50 €

Warme Getranke

Tasse Kaffee
Espresso

Cappucino®
Auf Wunsch mit laktosefreier Milch

Latte Macchiato®
Auf Wunsch mit laktosefreier Milch

Tasse Tee
Fair Trade in den Sorten Pfefferminz, Schwarz, Frichte oder Krauter

Alle unsere Weine enthalten Sulfite.
Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.




Speisekarte

Flammkuchen* Inkl. 3 Zutaten 11,00 €
Jede weitere Zutat + 1,00 €
z.B.: Klassiker: mit Speck, Zwiebeln & Fruhlingslauch 11,00 €
Classic Veggie:  mit Tomaten, Frihlingslauch, Paprika & ,Venezia“
Gewdrzmischung von der kleine Gourmet 11,00 €
~Sascha: mit veganer Créme Fraiche®, Champignons & Zwiebeln 10,00 €
Christina”: mit veganer Créme Fraiche™ & drei zufallig
ausgewahlten, veganen Zutaten 11,00 €
Zutaten: Oliven, rote Zwiebeln, Champignons, Thunfisch®, Paprika, Peperoni

Tomaten, Fruhlingslauch, Salami'3¢!, Speck'3, LachsP (+2,50 €)

Alle Flammkuchen werden mit Creme Fraiche® und Kase® serviert. Auf Wunsch
verwenden wir gerne laktosefreie / vegane Créme Fraiche®, oder einen
glutenfreien Boden (+1,00 €)

SpundekéisG Frischkasecreme mit Krautern 5,50 €
dazu rustikales Brot?
Auf Wunsch mit glutenfreiem Brot® (+0,50 €)
VegantF 5,50 €

Deppekooche'>ct Moseltypischer Kartoffelkuchen mit Speck 9,00 €
dazu Apfelmuf3?

Winzersandwich Rustikales Brot* mit warmem Fleischkase®, Spiegelei, 13,00 €
Salat, Zwiebeln und Rieslingsenf

Vegetarisch 13,00 €

mit Rauchertofu anstelle von Fleischkase

Vegan 13,00 €

mit Rauchertofu anstelle von Fleischkdse und ohne Spiegelei

Strammer Max Rustikales Brot* mit rohem Schinken, Spiegelei 9,50 €
Auf Wunsch mit glutenfreiem Brot® (+0,50 €)

Winzertapas Wingertsknorzen, Bio Gouda® und Bio , Tomate/Oregano/Paprika-KaseS,
roher Schinken, rustikales Brot*, Butter, Rieslingsenf, Oliven, Tomaten, Pepperoni
Auf Wunsch mit glutenfreiem Brot® (+0,50 €)

Winzertapas Veggie Bio Gouda®, Bio ,Tomate/Oregano/Paprika-Kase®, Bio Wilder Bernd®,

Oliven, Tomaten, Pepperoni, rustikales Brot*, Butter, Zwiebelmarmelade
Auf Wunsch mit glutenfreiem Brot® (+0,50 €)

Alle unsere Weine enthalten Sulfite.
Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie am Ende der Karte.




Wir konnen auch sufd!

Dessert im Glas

Hausgemacht 2,50 €
Oft auch mit gluten- und/oder laktosefreien Zutaten! Sprechen Sie uns einfach an!

WaffelnAc6

Hausgemacht, mit Puderzucker 2,50 €
mit Sahne® Auf Wunsch laktosefreie Sahne 3,00 €

mit Apfelmuf3 + 0,50 €
mit Sauerkirsch-Rotwein-Marmelade + 0,50 €

Zusatzstoffe / Allergene:

mit Konservierungsstoff mit Stabilisator Natriumcitrat
mit Farbstoff mit Geschmacksverstarker
mit Antioxidationsmittel Mononatriumglutamat
mit Sussungsmittel Cyclamat glutenhaltiges Getreide
mit SUssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle Eier

mit SUssungsmittel Acesulfam K Fisch

chininhaltig Soja

koffeinhaltig Milch und Milchprodukte
mit Phosphat Schalenfrichte (NUsse)
geschwefelt Sellerie

mit Verdickungsmittel Pektin Senf

mit Emulgator Lecithin Sesamsamen

mit Verdickungsmittel Gummi Arabicum Schwefeldioxid und Sulfite
mit Uberzugmittel Schellack Lupinen

mit Geliermittel Carrageen

1
2
3
4
5
6
Vi
8
9

T T XT TTIOTON >




